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@ Telefonisch bei uns bestellen
@ Zeitfenster vereinbaren
@© Ware abholen & bezahlen

IESSEN SIE DIE ERSTEN
NENSTRAHLEN!

Call&Collect

i Ab sofort bei uns!

Bautreff

Pawella GmbH

46240 Bottrop - MozartstraBe 13 - Telefon 02041 706290

N

:02045/7471
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Wir sind weiterhin fir Sie da mit unserem AuRer-Haus-Verka

Bestellungen flr Muttertag nehmen wir gerne entgegen!

Teppichwascherei & Reparatur

HARTMANN

Unsere Dienstleistungen

I - Teppichwiische  Impr3gnierung + Rilckftiung
I - Reparaturen aller Art
[ - Fransenerneugrung
- Kettelein auch Maschimen Teppiche
- Brandlicher & Wasserschadenreparatur
M - Mollen- & Milbenentfernung,
inkL Imprignierung auf alle

B jenstleistungen =
- - An- & Verkauf 'I'.::Iﬁ 07.05.202)

NEUNN
inBottopt

Antivirenbehandlung auf Basis der WHO
u.a. veranderte Seifen im Kampf gegen
die Viren ohae Mehrpreis!

Kostenloser Hol- & Bringservice unter
Einhaltung der Covid-19 Schutzmafinahmen!

Trotz Lockdown fiir Sie da!
In Boymannsheide 9 | 46240 Bottrop

Tel 020414055649 | Mobil 015771438282
Termine nach Vereinbarung Mo- So: 10-20 Uhr

Inh.

i r

Brigitte Dieckma

Mittwoch-Samstag 10-12 Uhr / 14-17 Uhr
Sonn- und Feiertag 14-17 Uhr

Bottroper Str. 74 « 46244 Bottrop-Kirchhellen
Tel.:02045/85236
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Es war keine lange Diskussion nétig, bis sich die Miemann-
Briider gemeinsam entschlossen haben, in ihre Heimat
zuriickzukehren. Nach dem Motto ,einmal Kirchhellen,
immer Kirchhellen” sind sie zu Beginn dieses Jahres mit
in den Familienbetrieb Miermanns Scheune eingestiegen.

In jedem Familienbetrieb stellt man sich friiher oder spater die
Frage, ob die Kinder eines Tages den Betrieb iibernehmen wollen.
Sowohl Felix als auch Johannes Miermann sind mit unserem Dorf
tief verwurzelt, sodass sie im vergangenen Jahr die Entscheidung
trafen, die Arbeit am heimischen Hof wieder aufzunehmen. Zu-
nachst hat Felix Miermann den Hofladen und die Gastronomie der
Mutter tibernommen. Der Weg zum Generationenwechsel in eini-
gen Jahren ist somit geebnet. Auch Johannes Leidenschaft liegt in
der Landwirtschaft und er freut sich auf die kommende Zeit zuriick
in Kirchhellen: ,Nattrlich hat man jede Menge Ideen, die man um-
setzen kann, doch das wird nach und nach passieren. Fiir die na-
here Zukunft wird sich am Hof fiir unsere Kunden nicht viel andern.

ANZEIGE

PR-TEXT

Anfang 2020 haben sich Felix und Johannes
Miermann dazu entschlossen, auf den
heimischen Hof zuriickzukehren — Nun sind
sie mit eingestiegen

Wir erganzen nun in praktischer Teamarbeit die bisherigen Struktu-
ren.” Felix und Johannes Miermann kdnnten ahnlicher, aber auch
unterschiedlicher nicht sein. , Felix ist eher besonnen und bremst
mich, wenn es n6tig ist. Er ist eher der Denker. Ich bin Bauer durch
und durch,” erklart Johannes. So haben die Briider beispielsweise
Anfang des Jahres mit der Fleischproduktion am eigenen Hof be-
gonnen. ,Das Ganze soll ausschlieBlich zur Direktvermarktung auf
dem Hof dienen. Inzwischen halten wir rund 100 Strohschweine,
die diesen Namen von uns bekommen haben, da sie die Wahl zwi-
schen Innen- und AuBengelénde haben - sie kdnnen sich frei be-
wegen”, erkldrt Felix. Sein Bruder hat in Osnabriick Landwirtschaft
studiert und konnte in den vergangenen Jahren viele Erfahrungen
in der Fleischproduktion sammeln, um diese nun am eigenen Hof
einzubringen. , Natrlich ist es wiinschenswert, den Zweig auszu-
bauen, aber das Ganze ist ja gerade erst angelaufen. Das alles
sind Projekte und Ideen fiir die nachsten Jahre oder Jahrzehnte,
jetzt sind wir erst einmal froh, in das heimische Geschaft wieder
eingestiegen zu sein.

hehma.

HORAKUSTIK

Team Kirchhellen

Mit Abstand ihr bester Hora K

Unter Einhaltung aller hygienischen Vorsichtmafinahmen
sorgen wir dafiir, dass sie weiter gut horen kdnnen.

Denn gut Horen ist Lebensqualitat!

Vereinbaren Sie bitte einen Termin mit uns!
Telefon: 0 20 45. 30 98 948
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PR-TEXT

Nachhaltiges Dilingen in Bio-Qualitat — Das ist moglich mit dem innovativen
Produkt des Dorstener Startup-Unternehmens , Naturmeister”

Die Griinder des Unternehmens Naturmeister Matthias
Krampe und Alexander Stroick haben sich seit langerem
den Kopf dariiber zerbrochen, wie man im Anbau von
Obst und Gemiise nachhaltiger agieren kann. Wir haben
mit den Geschéftsfiihrern und Bernadette Miiting-Spi-
ckermann von dem gleichnamigen Kirchhellener Bio-
laden gesprochen und nachgefragt, ob das innovative
Produkt halten kann, was es verspricht.

ANZEIGE

Die Elfen, die helfen
lhre Lebensfreude liegt uns am Herzen
Einen alten Baum verpflanzt man nicht!

Unterstltzung im taglichen Leben fir Senioren und hilfsbe-
durftige Menschen bei ihnen zu Hause oder wo immer sie sind.

‘l.'...

Wir unterstiitzen Menschen, damit sie ihren Lebensabend
genieBen kdnnen. Jetzt mit neuer Adresse!

Eleonore Michalowsky ¢ Seniorenfachwirtin
Buchenhofe 81 « 46286 Dorsten
Telefon: 02369/20 87 877 + Mobil: 0163 / 677 666 2

32 // KAUFMANNSCHAFT

Mit Hilfe des landwirtschaftlichen Betriebes von Matthias Kram-
pe haben die beiden Griinder einen Bio-Diinger entwickelt, den
es so auf dem Markt noch nicht gibt: Er ist geruchsneutral und
soll eine ahnlich hohe Startwirkung haben wie mineralische Diin-
ger. Der Unterschied zu konventionellen Diingemitteln sind die
ganzlich natiirlichen Inhaltsstoffe, die keinerlei tierische Schlacht-
abfélle enthalten.

FAHRSCHULE
BERND KAMPHUIS

Q

£
y—

Kirchhellen:
Kirchstrale 14
46244 Borrop-Kirchhellen

Glodbeck:
Jovyplatz 26
45964 Glodbeck

infolfohrachule-kamphuis.de

warw fahrschule kamphuis. de

Foto: Naturmeister

,Das Vorprodukt des biologischen Diingers entsteht bei der Fer-
mentation. Die sogenannten festen Gérreste werden mit dem
selbsterzeugten Strom aus der Oko-Gasanlage getrocknet und
mit pflanzlichen Restbestandteilen gemischt und pelletiert. An-
schlieBend erfolgt die Abfiillung in 2 Kilogramm Runddosen oder
5 Kilogramm Papiersacken. All diese Prozesse werden auf dem
Hof in Rhade durchgefihrt”, erklart Matthias Krampe. Den bei-
den Familienvdtern ist dabei wichtig, dass sie die Kreislaufwirt-
schaft unterstitzen und nachhaltiges Handeln fordern.

Wer diesen Bio-Diinger einsetzt, der sorgt nicht nur daflr, dass
sein Obst und Gemiise schmackhafter und ertragsreicher wird, er
unterstlitzt damit auch den Humusaufbau im Boden und somit
die CO2 Kompensation. , Das Interesse an dem Diinger ist riesig.
Alle Verkaufsstellen sind auf Ihrer Webseite gelistet und langst
nicht mehr nur auf die Region Dorsten beschrankt. Wir sind fir
weitere Kooperationen offen - nachfragen lohnt sich”, erzahlen
die beiden Innovatoren.

Unter anderem kann der neue Bio-Diinger in Spickermanns Bio-
laden in Bottrop-Kirchhellen erworben werden. Auch die Inhabe-
rin zeigt sich begeistert und berichtet bereits von sehr positiven
Kundenberichten nach der Nutzung des Bio-Diingers. ,Dlinge-
mittel gibt es im Bio-Bereich bisher kaum. Umso mehr habe ich
mich gefreut, dass sogar eine Firma direkt aus der Nachbarschaft

ANZEIGE

Dr. rer. nat. Christoph Knogge

Ganzheitliche Tiergesundheit & Therapie

Vi ’ 5

- Tiernaturheilkunde
- Beratung & Befundung
- Physiotherapie

- Osteopathie FR Hund
- Veterinarakupunktur

Alles zum Wohlbefinden
Ihres Vierbeiners!

Am Wiesenbusch 30 e 45966 Gladbeck
Tel. 0173 176 457 6 « www.christophknogge.de

damit auf mich zugekommen ist", berichtet Bernadette Miting-
Spickermann, die bei ihren Waren vor allem Wert auf Regionalitét
legt. ,Ich habe privat vor kurzem ein neues Staudenbeet ange-
legt und die erste Diingung mit dem Bio-Diinger durchgefiihrt,
das hat ganz ausgezeichnet funktioniert. Seit rund zwei Monaten
fihren wir das Produkt auch im Bioladen und die Nachfrage und
Resonanz sind durchweg sehr gut.”

www.naturmeister.com

Gardinen-
Wasch-8ervice
Hansen

Susanne Hansen

Ottenkamp 11
46244 Bottrop

Telefon:
0157-88 4118 41
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PR-TEXT

Inhaberin Anna Wollbrink ist in der ersten
Woche des ersten Lockdowns einen mutigen
Schritt gegangen — Der Traum vom eigenen
Geschaft wurde wahr

Der 21. Marz 2020 — dieser Tag wird Anna Wollbrink
bestimmt in Erinnerung bleiben: Zu diesem Zeitpunkt,
zu Beginn des ersten Lockdowns, erdffnete sie ein Ge-
schaft in Bottrop-Eigen der etwas anderen Art: Einen
Concept Store, wie man in sonst haufig nur in GroBstad-
ten findet. Ein gemischtes Warensortiment rund um die
Themen Wohnen und Lifestyle machen diesen besonde-
ren Laden aus. Selbst ausgewahlt, mit Liebe zum Detail
und Fokus auf Produkte von deutschen Unternehmen
brennt die Geschaftsfiihrerin fiir ihr Konzept.

Doch der Concept Store eckperspektive bringt nicht nur frischen
Wind und topmoderne Ideen mit sich, auch Tradition ist hier zu
finden. ,Meine GroBeltern besitzen das Haus seit vielen Jahr-
zehnten. Genau 50 Jahre, nachdem meine GroBeltern ihr Lebens-
mittelgeschaft geschlossen haben, wurde der Concept Store er-
6ffnet”, erklart Inhaberin Anna Wollbrink.

ANZEIGE

Die gelernte Gestalterin fir visuelles Marketing setzt ihr Haupt-
augenmerk auf gradlinige, minimalistische Produkte und einen
skandinavischen Stil bei ihrem Sortiment. Von Kinderkleidung
und -spielzeugen bis Dekoration (iber kreative Geschenkideen
gibt es hier jede Menge zu entdecken. AuBerdem ist der Ge-
schaftsfihrerin die Zusammenarbeit mit vielen deutschen Firmen
und Manufakturen wichtig. Auch einige regionale Unternehmen
sind im Concept Store vertreten. ,Ich habe mich bewusst gegen
einen Online Shop entschieden, ich mdchte, dass meine Kunden
zum Stébern kommen und die Waren auch anfassen konnen”,
betont Anna Wollbrink.

Wer einen Einblick in das Sortiment und das Geschaft gewinnen
mdchte, schaut am besten auf Instagram auf dem Kanal eckper-
spektive vorbei. Das Bestell- und Abhol-Fenster im Garten des
Geschafts auf der Gladbecker StraBe 185 bietet auBerdem flexib-
le Einkaufsmdglichkeiten auch wahrend der Pandemie.

B lumendti(e)l

Gabriele Beckmann

Qerschenken Sie etn bl -
Dimbeschon gum Mutter
am 9. Mail .
Sonntag von 10 - 12 QU gedffiet
Drosslingstr. 29

46244 Bottrop
Tel. 0 20 45 - 95 95 08

o "f.i Unsere Mustergi«_irten__sind
g ganzjshrig fiir Sie gedffnet!

Hiesfelder StraBe 20a | 46244 Bottrop-Kirchhellen | Tel.: 02045 | 7389 | Mobil: 0177 [ 2426922
Fax: 02045 [ 406161 | www.gartengestaltung-andre-kellerde | kontakt@gartengestaltung-andre-keller.de
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Auch bei einer Teppichrestauration hilft die Teppich-
wascherei Hartmann weiter. Seit Anfang des Jahres
kiimmert sich das Team um Inhaber Heinz Hartmann zu-
sétzlich auch um den An- und Verkauf Ihrer Teppichware
— und das alles auf Wunsch mit einem kundenorientier-
ten Hol- und Bringservice der Teppiche.

Die Bottroper Teppichwascherei ist ein Familienunternehmen,
das bereits in dritter Generation von Heinz Hartmann gefiihrt
wird. Der Fachmann weiB3, worauf es in der aktuellen Pande-
mie-Situation ankommt: , Viren, wie eben auch das Coronavirus,
kénnen sich natirlich auch in Teppichen absetzen. Daher ist es
wichtig, seine Teppiche griindlich und mit der richtigen Seife zu
waschen.” Die Inhaltsstoffe der Seife, die in der Teppichwasche-
rei Hartmann schon lange zur Behandlung eingesetzt wird, wur-
de den Empfehlungen der Weltgesundheitsorganisation (WHO)
angepasst. ,Damit werden lhre Teppiche wirklich hygienisch
rein”, verspricht Heinz Hartmann. Weil er aber um die schwieri-
gen Umstdnde weiB, in der sich viele Kunden befinden, bietet die

ANZEIGE

Fato: Pavglikosevsky

PR-TEXT

Die Teppichwascherei Hartmann in Bottrop
bietet nicht nur eine virenfreie Wasche,
sondern auch die Reparatur Ihrer Teppiche

Teppichwascherei bis zum 30. April 2021 einen Rabatt von 35
Prozent auf alle angebotenen Dienstleistungen an.

Und dafiir kommt das Team der Teppichwascherei auch direkt
zu lhnen nach Hause — so sparen Sie sich nicht nur den Weg,
sondern auch das Schleppen des Teppichs. ,Wir begutachten
den Teppich vor Ort beim Kunden”, erklart der Inhaber. Zu den
Dienstleistungen der Teppichwdscherei zahlen neben Wasche,
Reparatur und Restauration auch Fransenerneuerungen, Kette-
lein, Brandldcher- und Wasserschddenreparaturen sowie die
Motten- und Milbenentfernung inklusive Impragnierung.

Seit Anfang des Jahres verkauft Heinz Hartmann auf Wunsch
auch die Teppiche seiner Kundschaft. ,Wir schlieBen einen Kom-
missionsvertrag Uber vier Wochen ab und tibernehmen dann den
Verkauf aller Teppiche. Je Zustand kann ein Teppich noch mehre-
re Tausend Euro einbringen”, weil3 er.

Das Team erreichen Sie derzeit an sieben Tagen in der Woche von
montags bis sonntags zwischen 10 und 20 Uhr unter der Ruf-
nummer (02041) 4055649 oder mobil unter 015771438282.
Dort kénnen Sie auch direkt einen Termin vereinbaren.

wwwwoisceupde  KANZLEIGRUPPE WOLTSCHE « BRIESKORN

VERTRAUEN ist die BASIS

Die Kanzleien der Kanzleigruppe Woltsche « Brieskorn
stehen flr steuerliche Kompetenz und vertravensvolle
Kommunikation.

Denn Vertrauen ist unsere Basis fur gute Zusammen-
arbeit mit Ihnen - unseren Kunden - fir finanzielle
Entscheidungen und vieles mehr.

Informieren Sie sich (ber unser Vertrauenskonzept
unter www woltsche-up.de

Baldurstr. 80 | 46284 Dorsten | 02362 9154-0
Schulze-Delitzsch-5tr. 3 | 46244 Kirchhellen | 02045 4142330

Prost, Schadewald + Kollegen GbR
Weseler Str. 5a | 46514 Schermbeck | 02853 8578020

wirksamer Ratschldge
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PR-TEXT

Mit BOKA-Tours und dem Gahlener Reiseshop zu den schonsten Zielen in Deutschland —
Und das seit fast 25 Jahren

Mit Herzblut kiimmern sich Christoph Wrobel und Vater
und Mitgriinder von BOKA-Tours, Hans-Dieter Wrobel,
darum, dass der Urlaub zum Erlebnis wird. Dabei muss
man fiir wunderschone Reiseziele nicht einmal das Land
verlassen, wissen die beiden Urlaubsexperten.

. Wir sind guter Dinge, dass wir spatestens in der zweiten Jahres-
hélfte wieder reisen dirfen”, sagt Hans-Dieter Wrobel, der vor
24 Jahren das Unternehmen BOKA-Tours zusammen mit seinem
langjahrigen Partner Hans-Jirgen Boonk gegriindet hat. Das
Busunternehmen Boonk Reisen ist bis heute der Reisepartner
von BOKA-Tours und dem Gahlener Reiseshop. ,Unsere Fahrer
sind auBerdem zum Teil schon gegen das Coronavirus geimpft”,
erzahlt Hans-Dieter Wrobel weiter. ,Deswegen sehen wir der
zweiten Jahreshalfte auch optimistisch entgegen. Wenn unsere
Fahrer sich und andere schiitzen kdnnen und bis dahin auch der
GroBteil der Biirger geimpft ist, kdnnten Reisen wieder moglich
sein”, sagt auch Sohn Christoph Wrobel, der selbst seit 2008
im Unternehmen tatig und seit 2014 Mitgesellschafter ist. Im
kommenden Jahr feiern sie gemeinsam ihr 25-jahriges Jubildum.
Die Reiseempfehlungen der Profis
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Im August geht es an die See. Die sechstagige Busreise fiihrt auf
die Ostfriesischen Inseln Norderney, Borkum und Langeoog. Hier
wohnen die Reisenden in einem Hotel auf dem Festland und kén-
nen sich auf den verschiedenen Ausfliigen die Inseln und Stadt-
chen in der Umgebung anschauen. Neben Norderney, Borkum
und Langeoog geht es namlich auch in die Blumenstadt Wies-
moor und nach Greetsiel.

Im September geht es in den Stiden Deutschlands nach Oberbay-
ern. Sie (ibernachten in einem Vier-Sterne-Superior Hotel direkt
am Starnberger See. Zusammen mit der Reisebegleitung werden
Sie sich den Ort anschauen, das Funfseenland entdecken und die
Weltstadt Minchen per Bus erkunden.

Ebenfalls im September flihrt BOKA-Tours Sie noch einmal fir
funf Tage auf die Nordseeinsel Langeoog. Die Erholungsreise
bietet einen gemiitlichen, geflihrten Spaziergang rund um das
Inseldorf und eine Ausflugsrundfahrt, die am Langeooger Hafen
startet und wieder endet. Sie werden im Vier-Sterne-Hotel direkt
auf Langeoog iibernachten und kénnen fiinf Tage lang nach Lust
und Laune die Seele baumeln lassen.
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Im kommenden Jahr ist eine Schnupper-Kreuzfahrt fir vier Tage
mit dem World Voyager geplant. ,Das Kreuzfahrtschiff ist ver-
gleichsweise klein und fasst nur etwa 200 Passagiere. Deswegen
sollten sich Interessierte schnell entscheiden”, sagt Christoph
Wrobel. Die Kreuzfahrt fihrt im September 2022 von Kiel iiber
Kopenhagen nach Hamburg und wieder zurlick nach Kiel. Mit
BOKA-Tours ist die An- und Abreise bereits bei dieser Tour mit im
Reisepaket enthalten. ,Alle Reisen mit dem World-Voyager sind
ein Exklusivangebot fiir den deutschsprachigen Raum”, erzdhlt
der Inhaber des Gahlener Reiseshops weiter, wo diese Reisen
auch gebucht werden kénnen.

,Wir achten darauf, dass unsere Reisen nicht stressig fiir unse-
re Kunden sind. Sie schatzen die Erholung, die wir auf unseren
Reisen bieten. Daftir sind wir eben da: Um die Waage zwischen
Programm und Erholung zu halten”, wissen Christoph und Hans-
Dieter Wrobel.

,Die Kunden schdtzen uns vor allen Dingen als verlassliche An-
sprechpartner in Sachen begleitete Urlaube und Reisen. Momen-
tan schauen wir, dass wir den Kontakt zu unseren Kunden auch
weiter halten, auch wenn es schwierig ist”, sind sich Vater und
Sohn einig. Hans-Dieter Wrobel erganzt: , Das macht unsere Rei-
sen seit mehr als zwei Jahrzehnten aus. Auf jeder unserer Reisen
ist eine BOKA-Tours Reisebegleitungen dabei, vor Ort setzen wir
auf eine ortliche Reiseleitung.” Sobald es wieder moglich ist,
plant das Team von BOKA-Tours und dem Gahlener Reiseshop
Info-Veranstaltungen in Kirchhellen. ,Sobald es definitive Reise-
regelungen gibt, mochten wir unsere Kunden dartiber informie-
ren”, sagt Christoph Wrobel.

ANZEIGE

BOKA-Tours und den Gahlener Reiseshop erreichen Sie unter
einem Dach an der KirchstraBe 89a in 46514 Schermbeck-Gah-
len. Das Team steht wie gewohnt montags, dienstags und don-
nerstags zwischen 11 und 17 Uhr, mittwochs von 10 bis 14 Uhr,
freitags von 11 bis 16 Uhr und samstags zwischen 10 und 12
Uhr fiir alle Fragen telefonisch unter (02853) 916548 zur Verfi-
gung. Sie erreichen das Team von BOKA-Tours GmbH telefonisch
unter (02045) 407330 oder per Mail an info@boka-tours.
de. Das Team vom Gahlener Reiseshop erreichen Sie telefonisch
unter (02853) 91649 oder per Mail an info@gahlener-rei-
seshop.de.

6 Tage Busreise
So.08.08. - Fr. 13.08.2021
Ostfriesiche Inseln
Norderney, Borkum...
- Reise im Komfortreisebus
- 5 x U/HP Komforthotel
,Blauer Fasan”, Wiesmoor
- Ausflugsprogramm
mit Ortlicher Reiseleitung
- BOKA-Tours Reisebegleitung
Reisepreis p. P.: ab € 799,00

Aktuelle Angebote

OD
BOKA-Tours:

BUS- & GRUPPENTOURISTIK

L o

KirchstraBe 89 A
46514 Schermbeck/Gahlen

5Tage Busreise

Mi. 01.09. - So. 05.09.2021
Starnberger See
Miinchen & Kloster Andechs
- Reise im Komfortreisebus

5Tage Busreise

So. 19.09. - Do. 23.09.2021
Nordseeinsel Langeoog
Sandstrand & Diinen

- Transfer im Komfortreisebus

- 4 x U/HP 4* Superior Hotel - Fahriiberfahrt
Vier Jahreszeiten, Starnberg - 4 x U/HP 4* Nordseehotel
- Ausflugsprogramm Kroger, Insel Langeoog
mit ortlicher Reiseleitung - Ausflugsprogramm

- BOKA-Tours Reisebegleitung
Reisepreis p. P.: ab € 679,00

- BOKA-Tours Reisebegleitung
Reisepreis p. P: ab € 669,00

Busreisen: BOKA-Tours GmbH | @ 02045/407330 | www.boka-tours.de | info@boka-tours.de

Reisebiiro: Gahlener Reiseshop | @ 02853/91648 | www.gahlener-reiseshop.de
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*nur solange der Vorrat reicht

' So bliiht
der Sommer...

Riesen Auswahl an Beet- &
Balkonpflanzen
in 1A-Gdrtnerqualitat

Sommerbliihende Stammchen

und Pyramiden N

(im 18cm Topf) ab 9,99 €
. Sommerbliihende Ampeln "
' (im 26cm Topf) ab 9,99 €

An Muttertag haben wirvon
9.00 - 12.00 Uhr geoffnet!

Frisch eingetroffene
Baumschulware mit mediterranen
Besonderheiten!

Grof3e Auswahl an Rosen und
Gemiise- & Gewiirzpflanzen!

Offnungszeiten:

Montag bis Freitag 8.30 Uhr bis 18.30 Uhr

8.30 Uhr bis 16.00 Uhr

Jetzt Fan werden! n

& Lebensart

REQlunaI ",

Samstag

15

WWW. Iebensart-reglonal de .

S Kirchhéllen |

; ¢
t.. Schermbeck

A Gladbeck.

Dorsten.
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SCHREINEREI
Grewing

PR-TEXT

In diesem Jahr feiert die Schreinerei Grewing in Schermbeck ihr 75-jahriges Bestehen
und mochte die Firmenzeit Revue passieren lassen

Trotz der Corona Pandemie und dem damit verbundenen
Ausfall der Feierlichkeiten, mochte das Team dennoch
die Gelegenheit nutzen, auf 75 Jahre Firmenhistorie zu-
riickzublicken. Mit Kreativitat, Sorgfalt und Liebe zum
Detail ist die Schreinerei Grewing mittlerweile weit
tiber die Grenzen Schermbecks tatig. Als Kundenstamm
darf die Schreinerei Auftraggeber aus dem Ruhrgebiet,
dem Miinsterland und in ganz Nordrhein-Westfalen zéh-
len.

Die Geschichte des Familienunternehmens beginnt in der 60
Quadratmeter groBen Werkstatt von Firmengriinder Josef Gre-
wing, der sich im Marz 1946 als Stellmacher- und Wagnermeister
selbststéndig machte. Er stellte Rader, Wagen und andere land-
wirtschaftliche Gerate aus Holz her. Mit der Entwicklung der
Wirtschaft sank allerdings die Nachfrage. Anstelle von Holzwa-
gen wurden Trecker und Pkw gefahren. So wurde die Stellma-
cherei im Jahr 1963 zur Schreinerei. Sohn Rainer Grewing stieg
1964 in das Unternehmen ein und ibernahm im August 1972
als Schreinermeister die Geschaftsleitung und baute Leistungen
und Flache der Schreinerei weiter aus. Seit September 2011 lei-
tet Enkel Norbert Grewing als Tischlermeister und Betriebswirt
das Traditionsunternehmen. Auch viele Mitarbeiter sind bereits
iiber Jahrzehnte dem Unternehmen treu. Uber die Jahre haben
67 Tischler- und Schreinerlehrlinge ihr Kénnen in der Schreinerei
Grewing gelernt

,Mit Stolz diirfen wir sagen, dass wir seit drei Generationen
fur leidenschaftliches Handwerk stehen. Unser moderner Ma-
schinenpark ermdglicht uns auf dem aktuellen Stand der Tech-
nik prazise Holz- und Materialbearbeitung. Es werden Holzer
aus nachhaltigem Anbau eingesetzt und bei der Oberflachen-
beschichtung wird auf umweltbelastende und gesundheitsge-
fahrdende Materialien so weit wie méglich verzichtet”, erklart
Geschaftsfihrer Norbert Grewing. , Unser Unternehmen arbeitet
heute mit einem zwanzigképfigen Team, bestehend aus Fach-
arbeitern, Helfern, Auszubildenden und Biiroangestellten, die auf
einer Produktionsflache von (iber 1.000 Quadratmetern flir einen
reibungslosen Betriebsablauf sorgen.”

Neben der Arbeit mit MébelmaBanfertigungen, Einbaumdbeln,
Geschaftseinrichtungen, Fensterbau, Dachflachenfenstern, Roll-
laden, Treppenbau, Holz-, Alu- und Kunststofftiiren, Holzarbeiten
im Gartenbereich und Holzreparaturen mit den Produkten der
Firma Repair Care, gilt der Betrieb auBerdem als Spezialist in Sa-
chen Sicherheit im eigenen Zuhause.

Von der Idee bis zum fertigen Objekt, von der kleinen Arbeit am
und im Haus, bis zur Hilfe bei Reparaturen, auch Sie kénnen sich
der langjdhrigen Erfahrung, kompetenten Beratung und Unter-
stlitzung sicher sein.

Unter der Telefonnummer (02853) 2985 ist das Team fiir Sie
erreichbar und berét Sie gerne.
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(v.I.) inks Johannes Becker, Martin Wissing
und Ingo Hinzmann

PR-TEXT

Erfolgreich im besonderen Geschaftsjahr 2020 — Die Vereinte Volksbank wachst weiter
und prasentiert die Zahlen des vergangenen Geschaftsjahres

Der Vorstand der Vereinten Volksbank sieht fiir das
Wachstum zwei wesentliche Griinde: ,Zum einen sind
wir nah dran an unseren Mitgliedern und Kunden, enga-
gieren uns verlasslich vor Ort und partnerschaftlich fiir
die Region”, erklart Vorstandsmitglied Ingo Hinzmann,
»2um anderen investieren wir in die Zukunft, also in
modernste Technik und vor allem in die Képfe unserer
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.”

Diese Neuausrichtung auf noch mehr Expertenwissen in der Be-
treuung, der Ausbau von Erreichbarkeit, Service und Beratung
auch im Internet sowie per Telefon und die schnelle Reaktion auf
sich verdndernde Rahmenbedingungen wiirden sich jetzt aus-
zahlen. ,Und zwar fiir uns und vor allem fir unsere Mitglieder
und Kunden”, weiB Vorstandsmitglied Martin Wissing. Jetzt gelte
es, die hohe Verdnderungsbereitschaft beizubehalten, um weiter
erfolgreich am Markt zu bleiben.

Der Blick auf die vorldufigen Bilanzzahlen zeigt, dass das Ge-
nossenschaftsinstitut hohes Vertrauen bei seinen Mitgliedern
und Kunden genieBt. Die Menschen in Dorsten, Kirchhellen und
Bottrop haben noch einmal mehr Geld auf die hohe Kante ge-
legt. Die Einlagen in der Bilanz legen auf 1,3 Milliarden Euro
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zu (plus 9,3 Prozent). Ein bemerkenswertes Wachstum sieht die
Volksbank auch in den Wertpapier-Depots ihrer Mitglieder und
Kunden. Das Kundenvermdgen inklusive Verbundgeschéft wuchs
deshalb deutlich, und zwar um Uber acht Prozent auf jetzt 1,9
Milliarden Euro. Das Kundenkreditgeschéft inklusive vermittelter
Finanzierungen stieg um fast sieben Prozent auf 1,3 Milliarden
Euro. Darin enthalten sind neben Dispositions- und Ratenkre-
diten vor allem private Baufinanzierungen (plus 12,7 Prozent
auf 500 Millionen Euro) und Kredite fir Unternehmen (plus 9,6
Prozent auf 680 Millionen Euro). Insgesamt betreut die Vereinte
Volksbank fiir ihre Mitglieder und Kunden ein Gesamtkunden-
volumen von mehr als 3,3 Milliarden Euro.

Fur den Vorstand ist vor allem die Entwicklung des Kreditge-
schafts ein klares Signal fiir gelebte verlassliche Partnerschaft
inmitten wirtschaftlich schwieriger Zeiten: ,Besonders junge Fa-
milien und der heimische Mittelstand profitieren davon”, erklart
Ingo Hinzmann.

Vorstandsmitglied Martin Wissing weist darauf hin, dass sich
die Volkshank stark in der Vermittlung von staatlichen Corona-
Unterstltzungskrediten engagiert: ,Wir haben seit Marz ver-
gangenen Jahres die Antrdge von 110 Kunden bearbeitet. Rund

Foto;‘fgere te Volksbank

O

25,5 Millionen Euro sind auf diesem Weg an Freiberufler und in
Betriebe unserer Region geflossen. Wo es trotzdem eng gewor-
den sei fiir Unternehmerinnen und Unternehmer, leiste man mit
zusatzlichen Krediten und Tilgungsaussetzungen Unterstiitzung.
Auch die Mitgliederentwicklung der Vereinten Volksbank ist auf
hohem Niveau positiv. 1.127 neue Teilhaber begriiBte die Kredit-
genossenschaft im vergangenen Jahr. Die Mitgliederzahl wuchs
damit auf 33.590. ,Mitgliedschaft ist der Kern unserer Arbeit
als Volksbank”, betont Vorstandsmitglied Johannes Becker. Ge-
lebte Partnerschaft und erlebte Verlasslichkeit machten es der
Volksbank und ihren Mitgliedern und Kunden mdglich, auch in
schwierigeren Zeiten zueinander zu stehen: ,Es macht Freude
und tut gut, in Zeiten wie diesen viele Menschen in unserer Regi-
on unterstitzen zu kénnen — den Mittelstandler genauso wie die
Arbeitnehmerin, den Rentner genauso wie die Auszubildende.
Auch deshalb schauen wir fiir unser Haus, fiir unsere Mitglieder
und unsere Kunden sehr zuversichtlich in die Zukunft.”

ANZEIGE

Damit das AuToGLAas

nicht passiert

unser unverbindlicher
Scheiben-Check

© Andrey Semenov - fotolia.com

Std. Auﬂragsannahme

"

Autoglas Thomas Altenbeck
Heinrich Hertz Str. 4a - 46244 Bottrop - Tel.: 02045-414640

Fax: 02045-414620 - www.wintec.de - bottrop@pkwglas.de
Anrufen - Termin machen - Reinschauen

Zahlenspiegel 31. Dezember 2020 (vorlaufig)
im Vergleich zu 2019

Bilanzsumme 1,8 Milliarden Euro + 11,9 %
Gesamtkundenvolumen* 3,3 Milliarden Euro + 7,8 %
Kundenvermégen® 1,9 Milliarden Euro + 8,4 %

davon bilanzielle Kundeneinlagen 1,3 Milliarden Euro + 9,3 %
Kundenkredite* 1,4 Milliarden Euro + 6.9 %

davon bilanzielle Kundenkredite 988 Millionen Euro + 8,8 %
Firmenkundenkredite* 680 Millionen Euro + 9,6 %

private Baufinanzierungen* 500 Millionen Euro + 12,7 %
Mitgliederzahl:

33.590

1.127 neue Mitglieder

* inklusive vermitteltes Geschaft

Chinesisches Spezialitaten-Restaurant

¢ ROYAL
GARDEN

seit 1993 iIn Kirchhellen

on unsarem familien- und kinderfreundiiche

Moatag - Samstag von 1130 - 15.00 umd won 17.30 - 23,00 Uhr
Sonn- und Felertage von 11.30 - 23.00 Ubr durchgehend gedfnet

Schulze-Delitzsch-5tr.3 - 246244 Kirchhellen - Tel (0 20 45) 40 65 38
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Miermanns

5/%795%/3'0/1

e Feldfrischer Spargel
e Spargel Drive-In

e Restaurantbetrieb*
(nach CoronaSchVo)

/ﬁ7e/0ﬂ/ue—/n

Offnungszeiten:

Mi.-Fr.: 12.00-15.00 Uhr

Sa., So., + an Feiertagen:
12.00-17.00 Uhr

Bestellungen werden unter
der Rufnummer 02045/ 83404
entgegengenommen.

Informationen zur aktuellen
Situation finden Sie auf Facebook,
Instagram und unserer Homepage.

www.miermanns-scheune.de

*Der Restaurantbetrieb richtet sich nach der
jeweils gliltigen CoronaSchVo. Die Drive-In
Zeiten sind identisch mit den Zeiten zum
Restaurantbetrieb.

Mlermanns *’

(£) Scheure
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DAS BESTE.
GANZ EINFACH.
SEIT 1954.

SABO 43-COMPACT SM

uvpr 569 €

Unverbindl. Preisempfehlung inkl.
gesetzl. MwsSt. des vergleichbar
ausgestattetenssgerienmodeIIs:

* Unverbindliche Preisempfehlung des
Sondermodells inkl. gesetzlicher MwsSt.,
solange der Vorrat reicht.

Brinkert

Ein Name - viel b‘o‘m%w

Offnungszeiten:
Mo. - Fr. 730 - 18.00 Uhr
Sa. 8.00 — 12.00 Uhr

MunsterstraBe 41 - 46244 Bottrop
Tel.: (020 45) 27 12

Fax: (020 45) 8 53 31
kontakt@gartengeraete-brinkert.de

www.gartengeraete-brinkert.de

World Vision i
Zukunft fur Kinder!

DAS
SCHONSTE
GESCHENK
FUR
KINDER:
EINE
ZUKUNFT.

Das ist die KRAFT
der Patenschaft.

Kurz & Knapp

BETRIEBSJUBILAUM UND BESTANDENE PRUFUNG ZUM STEUERBERATER

Das Team der Wirtschaftspriifungs- und Steuerberatungskanz-
lei freut sich in Dorsten {ber zwei besondere Ereignisse. Anne
Wegener wurde fiir ihr 30-jdhriges Betriebsjubilaum geehrt. Die
Bilanzbuchhalterin begann bereits mit der Ausbildung zur Steu-
erfachangestellten bei Woltsche, Brieskorn & Partner und setzte
ihre Tétigkeit nach einer kurzen Unterbrechung im April 1991
in Dorsten fort. Neben der Bearbeitung von Jahresabschliissen,
Steuererkldrungen und Finanzbuchhaltungen ist die Bilanzbuch-
halterin auch Fachpatin fiir das Qualitatsmanagementsystem.

Mitte April hat Kevin Kock die Priifung zum Steuerberater be-
standen. Er begann am 1. August 2010 als Auszubildender in der
Kanzleigruppe Woltsche — Brieskorn und absolvierte anschlie-

AZUBIS VERTEILEN MASKEN

Bend die Fortbildung zum Steuerfachwirt. Neben seinen Aufga-
ben als Sachbearbeiter ist er als Ausbildungsbeauftragter fir die
Organisation der Ausbildung zusténdig und leitet seit Beginn des
Jahres das Team Digitalisierung.

Die Gliickwiinsche (iberreichten Kathleen Hilp, Volker Brieskorn
und Alexander Géng stellvertretend fiir das gesamte Team.

Die Kanzleileitung ist besonders stolz darauf, dass mit Kevin Kock
nun schon der sechste Steuerberater seit der Ausbildung zum
Steuerfachangestellten zu der Kanzleigruppe zahlt und somit ein
weiterer Mitarbeiter aus eigenen Reihen die anspruchsvolle Prii-
fung gemeistert hat.

Eine tolle Osterliberraschung gab es fiir die Kunden der Haus-
verwaltung und Immobilien Voelkel: Die Azubis verteilten an drei
Tagen vor den Osterfeiertagen rund 6.000 kostenlose FFP2-Mas-
ken an die Mieter und Eigentiimer, die durch das Unternehmen
betreut werden. Bereits seit einigen Jahren sind die angehen-
den Immobilienkaufleute dazu angehalten, selbststéndig eigene
Projekte und schnell Verantwortung im Unternehmen zu iber-

nehmen. In Eigenregie bestellten die Auszubildenden somit die
Masken und verteilten diese schlieBlich an Kunden des Unter-
nehmens. Auch die Auszubildende Kauffrau fiir Blromanage-
ment in Spe Nele Sulik wurde zu der Aktion eingeladen, um ihre
zukiinftigen Mitstreiter vor dem Ausbildungsbeginn schon vorab
kennenzulernen.

ANZEIGE
:Q Sascha Fehrenberg -
m Carolin Breilmann
fiGckert
Fur elne gute BaSIS: Podologie "‘Orthopadle -Schuhtechnik WiidvienslchonnkSieRgui)

@ Podologie

® Medizinische FuBpflege

o FEinlagenkonzept

e (rthopadische MaBschuhe

o Kompressionsstrumpf-Versorgung
e Schuhreparaturen

Wir sind gerne fiir Sie da:
Hauptstr. 48

46244 Bottrop-Kirchhellen
Telefon 0 20 45 | 36 19
facebook.com/flockert

www.flockert.com

hrDM - Team

Versichern - Bausparen

Beamte und
Beamtenanwirter/innen sind
bei uns bestens aufgehoben

Bottroper Str. 31
46244 Bottrop-Kirchhellen

Telefon (02045) 960 860
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Unsere Rezept-Tipps widmen sich dieses Mal dem
Lieblingsgemiise der Deutschen: der Kartoffel

Salzkartoffeln, Ofenkartoffeln, Stampfkartoffeln oder
frittiert als Pommes — diese kleine Knolle kann einfach
alles. Auch wir sind groBe Fans des heimischen Erdge-
wachses und haben deswegen die Rezepte in dieser Aus-
gabe unter das Motto , Kartoffel immer anders” gestellt.
Vielleicht sind auch fiir Sie ein paar abwechslungsreiche
Ideen fiir das nachste Mittagessen mit dabei.

Tkg  Kartoffeln
500g grobes Meersalz

Zubereitung

Fir die wenig asthetischen, aber daflir umso geschmacksinten-
siveren spanischen Schrumpelkartoffeln braucht es auBer Zeit
bloB die Bereitschaft, den Herd danach griindlich zu reinigen. Die
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Kartoffeln machen dann eigentlich den Rest. Sie geben die Kar-
toffeln wie gewohnt mit Wasser in einen groBen Topf und geben
auch direkt schon das Meersalz hinzu. Achten Sie darauf, dass
wirklich jede Kartoffel mit Wasser bedeckt ist. Umriihren ist nicht
notwendig, das Salz verteilt sich von alleine im Wasser.

Dann kochen Sie das Ganze etwa eine halbe Stunde — nicht wun-
dern: Die Wasserhohe reduziert sich hierbei naturlich, aber das
muss auch so sein. Die Kartoffeln sind dann fertig, wenn Sie von
innen weich sind und wie gewohnt vom Messer rutschen. Geben
Sie aber Acht beim Anschneiden, denn je groBer die Schnittflache
der Kartoffeln, desto mehr Salz nehmen sie auf, wenn Sie sie
weiterkochen.

Zum Schluss bleibt eine weiBe Salzkruste tibrig. Dann miissen Sie
entscheiden: Als Salz-Fan kénnen Sie diese natrlich mitessen,
alternativ kdnnen Sie zu viel iberschiissiges Salz auch absplen.
Das Aroma bleibt den Kartoffeln trotzdem erhalten.

Die Kartoffeln werden mit Schale gegessen, am besten mit einem
Knoblauchtipp, Krduterbutter oder zu Salaten. Der Tipp von uns:
Papas Arrugadas eignen sich hervorragend fiirs nachste Raclette.

10 bis 15 Kartoffeln (je nach GroBe des Backblechs)
Olivendl, Parmesan oder geriebener Kése

Grobes Meersalz, frisch gemahlener Pfeffer
Thymian, Rosmarin, Oregano

Zubereitung

Egal, ob die Kartoffeln am Ende als Hélften oder gestampft in
den Ofen kommen, kochen Sie sie vorher ganz normal. Am bes-
ten gelingen sie am Ende, wenn die Kartoffeln nicht weich, son-
dern leicht bissfest sind.

Nach dem Kochen halbieren Sie die Kartoffeln oder driicken sie
mit einer Gabel auf dem Backblech ein.

Danach geht es ans Wiirzen. Zuerst bestreichen Sie die Kartoffeln
groBzligig mit Olivendl, danach geben Sie eine gute Hand voll
grobes Meersalz Uber die Kartoffeln sowie Pfeffer aus der Miihle.
Wir haben uns fiir eine mediterrane Geschmackspalette entschie-
den und wirzen unsere Ofenkartoffeln mit Thymian, Rosmarin
und Oregano. Fir welche Gewiirze Sie sich aber schlussendlich

ANZEIGE

DR:-SCHLOTMANN

GESUNDE, SCHONE ZAHNE - EIN LEBEN LANG

,Wir sind seit Jahren
spezialisiert auf
plantate und Zahn-
ersatz und das sogar
an einem Tag. Alles
unter einem Dach -
alles aus einer Hand.”

Luca Schlotmann,
Geschaftsfihrer & zahnérztlicher Leiter

%y INFO-ABEND
.Zahnsanierung nach
Dr. Schlotmann”

26.5.119 Uhr

b Sl A

Neue, festsitzende Zahne und das an nur einem einzigen Tag? Geht das wirklich? Ja! Dank moderner Diagnostik, erstklassigem

fachlichen Know-How und Leidenschaft. Angefangen von der Implantation unter Narkose im hauseigenen OP-Bereich bis hin zum

im angeschlossenen Dentallabor gefertigten Zahnersatz. Und das tatsachlich in nur einer Sitzung. Wir freuen uns, lhnen so neue
Lebensqualitat zu schenken. Jetzt anmelden fiir den virtuellen Info-Abend unter 02362/6099330.

DR. SCHLOTMANN | MO-FR 7-21 UHR | SA 7-15 UHR | T: 02362/6099330 | WWW.DR-SCHLOTMANN.DE
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entscheiden, das bleibt bei Ihnen. Wenn Sie fertig mit dem Wiir-
zen sind, bestreuen Sie die Kartoffeln noch mit Parmesan oder
anderem geriebenen Kase.

Dann schieben Sie alles zusammen fir etwa 30 Minuten bei 180
Grad Ober-/Unterhitze in den Backofen. Durch das Ol werden die
Kartoffeln schén knusprig und kdnnen entweder als Snack oder
Beilage gegessen werden. Auch beim Grillen machen die Ofen-
kartoffeln eine gute Figur.

Kartoffel-Gratin - ein Klassiker

800g festkochende Kartoffeln
1 Zehe Knoblauch
250ml  Sahne
250ml Vollmilch
Muskat, Salz, Pfeffer
1EL  Gemisebriihe
Geriebener Kase
Fett fiir die Ofenform

ANZEIGE

Zubereitung

Zuerst fetten Sie die Ofenform ein. Dann wird die Knoblauchze-
he geschalt. Den Knoblauch entweder fein wiirfeln oder pressen
und direkt in die Gratinform geben.

Dann werden die Kartoffeln geschalt und in feine Scheiben ge-
schnitten. Die Halfte der Kartoffelscheiben wird in der Form ge-
schichtet, dann das Ganze mit Salz, Pfeffer und Muskat wiirzen.
Dann die zweite Halfte der Kartoffelscheiben in der Form ver-
teilen.

Fir die Sauce Milch und Sahne miteinander vermischen und
mit der Gemusebrihe und noch mehr Salz, Pfeffer und Muskat
wiirzen. Alles iiber die Kartoffelscheiben geben und zum Schluss
groBzligig mit Kase bestreuen.

Das Gratin im vorgeheizten Backofen bei 180 Grad Ober-/Unter-
hitze etwa eine Stunde backen lassen, bis der Kase goldbraun
wird. //jl

Mit SICHERHEIT entsorgen

Heidelbach Metall
Recycling GmbH

CONTAINERDIENST e ABFALL- UND SONDERABFALLENTSORGUNG
RECYCLING- UND WERTSTOFFHOF e SCHROTT- UND METALL-
GRORHANDEL e ABBRUCH- UND DEMONTAGEARBEITEN
EIGENANLIEFERUNG MOGLICH

.. fiir Industrie, Gewerbe, Handel und Privat

‘*E' StollenstralRe 25
Y 45966 Gladbeck
Tel. (02043) 24041
Fax (02043) 63462

zertifizierter Entsorgungs-
fachbetrieb gem. KrWG

www.heidelbach-gladbeck.de
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INGENIEURBURO +» KFZ-PRUFSTELLE

Dreckmann & Thom

VERTRAGSPARTNER

Hauptuntersuchung
Anderungsabnahme
Oldtimerbegutachtung

Dreckmann & Thom GbR
Ingenieurburo - Kfz-Prifstelle

Offnungszeiten
Mo-Do 8.00-17.00 Uhr

Schadengutachten Heinrich-Hertz-StraBe 5 Fr 8.00-14.00 Uhr
+ thrzeugbewertungen 46244 Bottrop Und nach Vereinbarung
Fon 02045 414241
+ Oldtimergutachten maiL info@dreckmann-thom.de

Wir kimmern uns um lhre

Versicherungs- und Finanzfragen!

LVM-Versicherungsagentur

Christoph Bottcher
HauptstraBe 84, 46244 Bottrop
Telefon 02045 401440
info@boettcher.lvm.de

LVMS

VERSICHERUNG

- Kranken-
gymnastik

Johann-Breuker-Platz 1b

46244 Bottrop-Kirchhellen

Tel. (020 45) 4032-06/07
www.physiotherapie-kirchhellen.de

Baskan-Gassen/Krumme



‘/Iusanne Fiele-Nolten

itglied ereinten Volksbank

Wo immer Sie sind: auf Fahrradtour, zu Hause
oder demnachst wieder im Urlaub - unser Team
Beratungs-Center Privatkunden ist in Ihrer Nahe.
Montags bis freitags von 8—18 Uhr. Per Telefon.
Oder digital. Und immer kompetent und schnell,
bequem und zuverlassig. Mehr Informationen:
www.023622040.de

Vereinte
Volksbank m



